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Depodsitos especificos

Square / Conical
Tower / Segment
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Los depdsitos cuadrados ofrecen un uso
mas eficiente del espacio en bodega, a
veces limitado. SQUARE brinda la posibilidad
de fermentar en depésito abierto, acumulando
menos calor, favoreciendo la fermentacion
y facilitando las adiciones, las operaciones
de bazuqueo, la supervision y la limpieza.

Se pueden colocar sobre una base elevada
de acero, hormigén o piedra arenisca, lo
cual permite personalizar el depésito seguin
la estética deseada.

FICHATECNICA

Capacidad 22/30 HL
Altura 136/183 cm
Ancho 159/159 cm
Peso 3,2/36t

Principales ventajas
+Uso mas eficiente del espacio

+Fermentacion en depdsito abierto
+Personalizacion de soportes

SQUARE /22 & 30 HL

Eficiencia de espacio

> Configuracion de serie
1. Logotipo de la bodega

2. Sensor de temperatura

3. Racor sacamuestras

4. Racor de trasiego

5. Racor de vaciado

> Opciones

a. Conducto para remontado

b. Sistemay pantalla de control de temperatura
c. Buscaclaros

d. Puerta inferior

e. Soporte en acero, hormigén o piedra arenisca

TOWER /54 HL

El gigante de la casa

El disefio del TOWER, con sus 54 hl. permite
maximizar el espacio de almacenamiento.
Se trata de toda una obra de arte, cuyas opciones
y accesorios disponibles le dan la funcionalidad
que complementa su minimalismo.

EI TOWER brinda también la posibilidad

de fermentar en depésito abierto, facilitando
las operaciones en bodega, como las adiciones,
el bazuqueo, la supervisiéon y la limpieza,
entre otras.

FICHA TECNICA

Capacidad 54 HL
Altura 302 cm
Ancho 159 cm
Peso 6,7t

Principales ventajas
« Uso mas eficiente del espacio

« Diferentes opciones y accesorios
« Fermentacion en depésito abierto

> Configuracion de serie
1. Logotipo de la bodega

2. Sensor de temperatura

3. Racor sacamuestras

4. Racor de trasiego

5. Racor de vaciado

> Opciones

a. Puerta superior

b. Conducto para remontado

c. Sistema y pantalla de control de temperatura

d. Buscaclaros

e. Puerta inferior

f. Soporte en acero, hormigén o piedra
arenisca

CONICAL /31, 36, 38 Elipt. & 40 HL

Grandes medidas para grandes cosechas

El disefio del CONICAL permite que las lias
se muevan con el vino, protegiéndolo de la
oxidacion. Gracias a su geometria es idéoneo
para le fermentacion de tintos, ya que el
liquido empapa el sombrero, facilitando su
rotura e intensificando la maceracion.

Es un modelo éptimo para realizar délestage.
Estos depositos conicos de hormigoén estan
disponibles en cuatro tamanos y dos estilos,
pudiendo adaptarse a cada bodega. Se
pueden colocar sobre una base elevada de
acero, de hormigdn o de piedra arenisca, dando
la posibilidad de personalizar el depdsito
segun la estética deseada.

FICHATECNICA

Capacidad 31/36/38/40 HL
Altura 131/179/190/191 cm
Ancho 209/210/196/208 cm
Peso 3,1/3,4/3,6/3,6 t

Principales ventajas

« Movimiento de lias

« Distintos tamaiios y estilos
« Personalizacion de soportes

> Configuracion de serie
1. Logotipo de la bodega

2. Sensor de temperatura

3. Racor sacamuestras

4. Racor de trasiego

5. Racor de vaciado

> Opciones

a. Puerta superior

b. Conducto para remontado

c. Sistema y pantalla de control de temperatura

d. Buscaclaros

e. Puerta inferior

f. Soporte en acero, hormigén o piedra
arenisca

SEGMENT /79,119 & 164 HL

Traje a

Sonoma Cast Stone ha disefiado un sistema
modular de hormigén especialmente
concebido para bodegas de mayor tamaro.

Nuestro SEGMENT consiste en un ensamblaje
Unico, basado en un concepto modular, con
el cual es posible unir distintos depdsitos
fabricados segun la necesidad de cada
bodega. Ello permite una facil adaptacion a
cualquier proyecto, optimizando su capacidad
de produccion.

> Colores estandar
Colores personalizados en la capa

C607
Truffle

Co14
Santa Fé

C615
Siena

B
y

Starry Night

medida
FICHA TECNICA
Capacidad 164 HL
Altura 440 cm
Ancho 239cm
Peso 20,2t

de acabado del hormigon.

C601 €602

Smolder

C605
Peat
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Prensas hidraulicas automaticas y tradicionales / Instalaciones llave en mano / Regulacién automatica y volumétrica /

Sistemas de distribucion y refrigeraciéon de zumo / Belons de acero inoxidable y polietileno / Cargadores automaticos /
Bandejas y tornillos de aignes / Redler de acero inoxidable / Pasarelas / Mesas elevadoras / Mantenimiento




