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Avantages

• Très grande surface de pressurage
• Faible pression sur la vendange 
• Excellent rapport surface pressante/volume
• �Pas de brassage ni de triturage de la vendange
   lors de l’émiettage du marc
• Excellente auto-filtration du marc
• Faible oxydation des moûts
• Grande souplesse d’utilisation 
   du fait de l’hydraulique
• Facilité d’entretien et de nettoyage
• Faible puissance électrique installée

Options pour le Pressoir PTX :

• �la grille de filtration Inox faisant toute la surface de la maie pour un 
écoulement plus rapide des jus et un meilleur nettoyage pour les maies 
béton,

• �la nouvelle armoire de régulation automatique de "Type Champagne" : 
encore plus de confort d'utilisation du pressoir, de gain de temps et de 
qualité de pressurage.

Conçu comme un pressoir traditionnel, ce matériel est installé sur une maie inox mobile, évitant ainsi les travaux de génie 
civil et permettant éventuellement de libérer l'espace hors période de vendanges.

Pressoir traditionnel inox
brevet déposé
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PTX Pressoir traditionnel inox
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>  Descriptif & fonctionnement

Fiche technique

Disponible en  : 2000 kg et 4000 kg

PTX 2000 kg 4000 kg
Poids à vide 4000 kg 6000 kg

Poids à charge 6000 kg 10000 kg

Volume 3800 dm3 6600 dm3

Puissance/Power 2 kw 2.2 kw

Tension/Voltage 380 V 380 V

A 2600 mm 3350 mm

B 260 mm 340 mm

C 900 mm 900 mm

D 2200 mm 2910 mm

E 3300 mm 3730 mm

F 180 mm 200 mm

1  plateau de presse
2  cage filtrante
3  maie filtrante
4  bac de récupération des jus

Phase A Phase B Phase C

Pressurage traditionnel vertical à plateau de grande surface de forme ronde. 
L’émiettage du marc s’effectue manuellement à la fourche.
Matériaux au contact de la vendange : le plateau de poussée et les cages sont en 
chêne, en polyéthylène alimentaire ou en inox. La maie est en béton ou en inox en 
fonction des différentes installations.
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Autres capacités sur demande

Autres capacités
sur demande


